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KONSUMENCKI KONKURS PIW
CHMIELAKI KRASNOSTAWSKIE 2021

Organizatorzy jubileuszowego 50. Ogélnopolskiego Swieta Chmielarzy i Piwowaréw
»Chmielaki Krasnostawskie” zapraszajq browary z Polski i z zagranicy do zglaszania piw
do Konsumenckiego Konkursu Piw (KKP) ,,Chmielaki Krasnostawskie 2021"
najwiekszego tego typu konkursu w Polsce, organizowanego od 1983 roku.

Sesje degustacyjne bedq sie w Sali Konferencyjnej Krasnostawskiego Domu Kultury,
ul. Okrzei 10 w dniach 18-21 sierpnia 2021 r. Wreczenie medali planowane jest w dniu
22 sierpnia 2021 r. W tym roku KKP odbedzie sie w 21 kategoriach.

Za prawidtowy przebieg Konkursu odpowiada Przewodniczgcy KKP Tomasz Syga.

KATEGORIE:
1. Piwa jasne w stylu Mild Llager o zawartosci alkoholu do 3,9% ob;j.
Piwa jasne w stylu Pils o ekstrakcie 11-12,9 Blg.
Piwa jasne w stylu European Lager o ekstrakcie 11-12,9 Blg.
Piwa jasne w stylu Marcowe o ekstrakcie 13-16 Blg.
Piwa w stylu KoZlak o ekstrakcie powyzej 16 Blg.
Piwa ciemne o ekstrakcie do 18 Blg.
Piwa ciemne w stylu Porter Baltycki o ekstrakcie powyzej 18 Blg.
Piwa ciemne w stylu Portfer Angielski/Brown Porter o ekstrakcie 10-13 Blg
9. Napoje na bazie piwa typu Radler /Shandy o zawartosici alkoholu do 2,0% obj.
10.Piwa smakowe i aromatyzowane.
11.Piwa w stylu Fruit Ale.
12.Piwa biate w stylu Witbier o ekstrakcie 11-12,5 Blg.
13.Piwa pszeniczne jasne w niemieckim stylu Hefeweizen o ekstrakcie 11-14 Blg.
14.Piwa pszeniczne w amerykanskim stylu American Wheat o ekstrakcie 10-14 Blg.
15.Piwa w stylu Bitter, English IPA, American IPA, NZ IPA.
16.Piwa w stylu American Pale Ale, Summer Ale, Golden Ale.
17.Piwa w stylu Barleywine o ekstrakcie 20 — 30 Blg.
18.Piwa w stylu Stout o ekstrakcie 9,5-18 Blg.
19.Piwa w stylu Imperial Stout o ekstrakcie o powyzej 18 Blg.
20.Piwa bezalkoholowe w stylu Pils/Lager o zawartosci alkoholu 0,0% obi.
21.Piwa bezalkoholowe aromatyzowane lub z dodatkami o zawartosci alkoholu 0,0% ob.
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Zgtoszenia piw do KKP nalezy przestaé do 31 lipca 2021 r. na karcie zgloszenia
(do pobrania na stronie www.chmielaki.pl zakiadka ‘browary’) w nastgpujgcy sposéb:
- faxem pod numer 82 576 22 18;
- e-mailem na adres: chmielaki@krasnystaw.pl
- pocztq na adres: Krasnostawski Dom Kultury, ul. Okrzei 10, 22-300 Krasnystaw.

Zgtaszajgcy moze zgtosi¢ dowolngq ilosé piw do kazdej kategorii.

Udzial w KKP jest bezplainy dla browaréw, ktére wystawiajq swoje stoiska
w czeséci handlowej Chmielakéw (samodzielnie lub przez przedstawiciela).

Dla pozostatlych browaréw obowiqzujq nastepujqce optaty — 100 zi brutto przy
zgloszeniu do 5 piw; 150 zt brutto przy zgloszeniu 6 piw lub wiecej. Optate nalezy uiscic
na podstawie faktury VAT przestanej przez Organizatora po weryfikacji zgtoszonych piw.

Ocena bedzie przeprowadzana w aktualnie obowiqzujgcym rezimie sanitarnym,
w sposéb anonimowy, przez degustatoréw, ktérzy zgloszq sig do Organizatora. Osoby te
zostang wstepnie przeszkolone oraz zapoznane z charakterystycznymi cechami piw z
poszczegdlnych kategorii. Degustatorami mogq byé réwniez osoby zatrudnione Iub
wspétpracujgce z browarami i dystrybutorami, jednak ich tqczna ilos¢ nie moze przekroczyé
20% ogoétu degustatoréw. Ostatecznq decyzie o zakwalifikowaniv osoby do zespotu
degustatoréw podejmuje Organizator. Ocena sensoryczna piwa odbedzie si¢ przy
wykorzystaniu specjalnie opracowanego przez Organizatora arkusza.

Nad organizacjq, rekrutaciq sedziéw do Grand Prix i przebiegiem KKP nadzér
sprawuje Przewodniczqcy KKP Tomasz Syga oraz przedstawiciel Organizatora.

Zwycieskie w poszczegdlnych kategoriach, piwa otrzymajq: zloty medal i dyplom.
Ponadto piwa za miejsca drugie i trzecie otrzymaijq srebrne i brqzowe medale oraz dyplomy.

Certyfikowani sedziowie i eksperci piwni wybiorq sposrod zwycigzcow poszczegdinych
kategorii piwo, ktére otrzyma Grand Prix Chmielakéw 2021 - ,,Krélewskie Karpie™.

Zwycigskie piwa automatycznie zostajq nominowane do tytutu ,Piwo Roku”
przyznawanego przez Towarzystwo Promocji Kultury Piwa ,Bractwo Piwne”.

Producenci nagrodzonych piw uzyskujq réwniez nieograniczone czasowo prawa
do poslugiwania sie znakami graficznymi i stlownymi, w zwiqzku z otrzymanymi
tytutami.

Jezeli do danej kategorii zostanie zgltoszone mniej niz 5 piw — kategoria nie jest
oceniana. Jezeli w kategorii zostanie zgloszone 5 piw — nagradzany jest wyltqcznie
zwyciezca.

Piwo do oceny powinno byé¢ dostarczone Organizatorowi najpézniej do dnia
16 _sierpnia 2021 r. do godziny 17:00 w ilosci jednego zbiorczego opakowania kazdego
zgloszonego piwa /wylqcznie w butelkach lub puszkach/ (min. 10 |) na adres: Krasnostawski
Dom Kultury, ul. Okrzei 10, 22-300 Krasnystaw.

ORGANIZATORZY: Urzad Miasta Krasnystaw Krasnostawski Dom Kultury
Pl. 3-go Maja 29 ul. Okrzei 10
22-300 Krasnystaw 22-300 Krasnystaw
tel. +48 82 576 21 57 tel. +48 82 576 2218
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OPIS KATEGORI!I:

Kategoria 1. Piwa jasne w stylu Mild Lager o zawartosci alkoholu do 3,9% obj.

Piwa powinny by¢ lekkie w charakterze (mato tresciwe). Wysycenie dwutlenkiem wegla od

sredniego do wysokiego, delikatna goryczka chmielowa i stonowane chmielowe aromaty to
gtowne cechy piwa w tej kategorii. Catkowity brak estrowosci i diacetylu. Barwa jasno ztota
do ciemno ztotej (4 — 12 EBC).

Kategoria 2. Piwa jasne w stylu Pils o ekstrakcie 11-12,9 Blg.

Piwa o barwie ztotej, stomkowej do bursztynowej (6-14 EBC). Posiadajg goryczke chmielowa
wyrazistg (25-50 1BU) z subtelnym stodowym aromatem. Dopuszczalna lekka kwasowosc.
Zapach wyrazisty, chmielowy, bez owocowych estréw i diacetylu. Piana gesta i trwata.

Kategoria 3. Piwa jasne w stylu European Lager o ekstrakcie 11-12,9 Blg.

Piwa o barwie stomkowej do jasnobursztynowej. Powinno posiadaé¢ stonowang goryczke
chmielowg (10-25 IBU) z lekko stodowym aromatem. Nie moze posiada¢ nut karmelowych,
estrowosci owocowej i diacetylu. Piana zwarta i trwata.

Kategoria 4. Piwa jasne w stylu Marcowe o ekstrakcie 13-16 Big.

Barwa bursztynowa do miedzianej (8 — 35 EBC). Piwa powinny posiada¢ zdecydowanie
stodowy charakter (dopuszczalne nuty karmelu). Goryczka stonowana (18 - 28 IBU). Zapach
stodowy z aromatem herbatnikéw, bez owocowych estrow i diacetylu. Wskazane subtelne
nuty chmielowe. Piana zwarta i gesta.

Kategoria 5. Piwa w stylu Kozlak o ekstrakcie powyzej 16 Blg.

Piwa o szerokim spektrum barwy (35 - 60 EBC). W smaku i aromacie silne nuty stodowe z
petnig smaku; aromat opiekanej skorki od chleba, nuty biszkoptowe, delikatnie karmelowe.
Goryczka chmielowa stonowana (20 — 30 IBU). Zapach chmielowy i estrowo$¢ owocowa
subtelna. Dopuszczalne bardzo niskie stezenie diacetylu. Piana zwarta i gesta.

Kategoria 6. Piwa ciemne o ekstrakcie do 18 Blg.

Piwa o ciemne o barwie od srednio - do ciemnobrazowej (> 35 EBC). Winno posiadac
zdecydowanie stodowy charakter. Goryczka subtelna do wyrazistej (16-30 IBU). W aromacie
nuty karmelu, kawy, czekolady, toffi i palone. Dopuszczalny stonowany, chmielowy aromat.
Brak owocowej estrowosci i diacetylu.

Kategoria 7. Piwa ciemne w stylu Porter Baftycki o ekstrakcie powyiej 18 Blg.

Piwa o barwie gteboko rubinowej do czarnej (> 35 EBC). W zapachu dominuje karmel,
lukrecja, kakao, czekolada z subtelnymi nutami stodu palonego/prazonego. Dopuszczalny
niski charakter dymiony/wedzony. Mito widziane nuty chmielowo — kwiatowe. Aromat
stodowy bez wyrazistej estrowosci owocowej. Bez diacetylu i DMS. Goryczka stonowana do
wyrazistej (20 — 40 IBU). Charakter rozgrzewajacy. Wysoki alkohol 7,5 — 10 % obj.

ORGANIZATORZY: Urzad Miasta Krasnystaw Krasnostawski Dom Kultury
Pl. 3-go Maja 29 ul. Okrzei 10
22-300 Krasnystaw 22-300 Krasnystaw
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e S S T




50. Ogblnopolskie Swieto Chmielarzy i Piwowaréw
~Chmielaki Krasnostawskie”

20-22 sierpnia 2021 r.
www.chmielaki.pl , www.facebook.pl/Chmielaki
chmielaki@krasnystaw.pl

Kategoria 8. Piwa ciemne w stylu Porter Angielski / Brown Porter o ekstrakcie 10 - 13 Blg.
Barwa od jasnobrazowej do ciemnobrgzowej. Piwo cechuje czekoladowo-karmelowy profil.
Goryczka na poziomie od niskiego do $redniego, podobnie jak palonos¢ o kawowo-
czekoladowym charakterze. Nisko wysycone dwutlenkiem wegla. Odczucie w ustach gtadkie.
W aromacie toffi, karmel, czekolada, orzechy. Niepozadany jest smak popiotu, gryzacej
palonosci, goryczy. Zawartosc alkoholu 4,0 - 5,5 % obj.

Kategoria 9: Napoje na bazie piwa typu Radler/Shandy o zawartosci alkoholu do 2,0% obj.
Napoje niskoalkoholowe powstate w wyniku potaczenia piwa i lemoniady. Sg niezwykle
orzeiwiajace i czesto posiadajg zmetnienie. W smaku zredukowana goryczka piwna ze
wzgledu na obecnos¢ lemoniady.

Kategoria 10: Piwa smakowe i aromatyzowane.

Piwa dolnej fermentacji, na bazie Pilsa lub Lagera, powstate z dodatkiem koncentratow,
sokdw lub aromatéw owocowych, ziotowych, miodowych i przyprawowych w celu
wzbogacenia smaku finalnego produktu. Sg rzeskie z wyrazistymi nutami zapachowymi.
Mozliwy osad. Zawartosc alkoholu od 2,0 % do 6,5 % obj.

Kategoria 11: Piwa w stylu Fruit Ale.

Wyraznie owocowe piwo gdrnej fermentacji. Dodane owoce muszg stanowic¢ kluczowy
sktadnik smaku i aromatu piwa. Dopuszcza sie dodatki catych owocéw, pulpy, soku, migzszu,
ekstraktu z owocéw. Nie dopuszcza sie dodatkdw aromatow i warzyw. Piwo orzezwiajace,
pijalne, o érednim do wysokiego wysyceniu, moze by¢ maksymalnie srednio cierpkie od
owocow. W przypadku wysokoodfermentowanych piw moze pojawic sie niskie rozgrzewanie
alkoholowe. Zawartos¢ alkoholu do 6,5% obj.

Kategoria 12: Piwa biate w stylu Witbier o ekstrakcie 11-12,5 Blg.

Piwa blade, o barwie jasnej do stomkowej (4-8 EBC). Chmielowa goryczka (8-18 IBU) i aromat
stonowane. Piwo o lekkim, orzezwiajagcym charakterze. Wysoko wysycone dwutlenkiem
wegla. Moze by¢ lekko kwaskowate. Wyczuwalne aromaty skérki pomaranczy i przypraw
(kolendry). Catkowity brak diacetylu.

Kategoria 13: Piwa pszeniczne jasne w stylu Hefeweizen o ekstrakcie 11-14 Blg.

Barwa jasna do bursztynowej (6-18 EBC). Goryczka subtelna, wyrazista (10 — 20 I1BU), lecz
ukryta pod zdecydowanym aromatem estrowym (owoc/banan) i fenolowym (gozdziki, gatka
muszkatotowa, cynamon). Mozliwa niewielka kwasowos¢. Podwyzszone wysycenie CO;
podkresla jego niezwykta rzeskos¢. Charakterystyczny jest osad drozdzowy. Pienistosc
znaczaca i trwata.

ORGANIZATORZY: Urzad Miasta Krasnystaw Krasnostawski Dom Kultury
Pl. 3-go Maja 29 ul. Okrzei 10
22-300 Krasnystaw 22-300 Krasnystaw
tel. +48 82 576 21 57 tel. +4882 576 2218
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Kategoria 14: Piwa pszeniczne w amerykanskim stylu American Wheat o ekstrakcie 10-14
Blg.

Barwa stomkowa do jasnobursztynowej (nawet jasnopomaranczowej). Piwa mogg byé
warzone z zastosowaniem zarédwno gornej jak i doinej fermentacji. Chmielowa goryczka
wyrazista z wyczuwalnym chmielowym aromatem (mozliwe nuty cytrusowe, co jest
konsekwencjg uzycia chmieli amerykanskich o cytrusowych aromatach. Nuty bananowe i
gozdzikowe s3 niedopuszczalne. Charakterystyczny jest osad drozdzowy i zmetnienie. W
charakterze zdecydowanie rzeskie (podwyzszone wysycenie CO2) i lekkie. Pienistos¢
znaczaca i trwata (nie dziurawa).

Kategoria 15: Piwa w stylu Bitter, English India Pale Ale, American India Pale Ale, NZ IPA.
Posiadajg barwe od jasnozéttej do miedzianej (8-35 EBC). Zazwyczaj klarowne. Goryczka
chmielowa wyrazna, nie nachalna, niedominujaca, utrzymujgca sie maksymalnie do
kilkunastu sekund (piekaca lub sciagajgca jest wadg). Bardzo pijalne, gtadkie, kremowe.
Dobrze zbalansowane pomiedzy stodowoscig a goryczka. Piwo nieco ciezsze od klasycznej
American Pale Ale i mniej aromatyczne. Przewazajg nuty kwiatowe, zywiczne i tytoniowe - sg
one charakterystyczne dla angielskich chmieli. Mozliwa estrowos$¢ owocowa. Wysycenie i
pienistosc niskie. Niski diacetyl.

Kategoria 16: Piwa w stylu American Pale Ale, Summer Ale, Golden Ale.

W piwach tych barwa rozpoczyna sie od ztotego koloru po odcienie miedzi. Najistotniejsza
dla nich jest chmielowa goryczka od umiarkowanej do bardzo intensywnej (15-70 IBU). Jej
istota jest silna intensywnos¢, lecz pozostajaca zaledwie do kilku minut po przetknieciu.
Dominujg aromaty chmielowe, o kompleksowych i ztozonych nutach cytruséw, perfum,
zywicy, trawy, roslin, owocéw. Aromaty owocowe, zaréwno pochodzace z fermentaciji, jak i z
nachmielenia na poziomie srednim. Moga by¢ rowniez wyczuwalne na poziomie do
umiarkowanego nuty stodowe i karmelowe. Mozliwa podwyiszona estrowo$é owocowa.
Wysycenie i pienistos¢ od sredniego do $rednio wysokiego. Mozliwe zmetnienie od
chmielenia na zimno.

Kategoria 17: Piwa w stylu Barleywine o ekstrakcie 20 - 30 Blg.

Geste, mocne i ztozone piwo degustacyjne. Bogactwo smakow stodowych z wyraznymi
akcentami owocowymi i chmielowymi. Geste, mocne, stodowo-owocowe, stodkie, angielskie
piwo gornej fermentacji. Smak bogaty, ztozony stodowy z nutami jasnego lub ciemnego
chleba, tostéw, biszkoptéw, herbatnikow, orzechéw, melasy, karmelu lub toffi. Goryczka
srednia do wysokiej, chmielowo-alkoholowa. Odczucie petnosci w ustach, tekstura
aksamitna, soczysta. Wyczuwalnie lepkie, cho¢ nie syropowate. Rozgrzewanie alkoholowe
powinno by¢ ewidentne, ale tagodne, gtadkie. Wysycenie niskie do $redniego. Zawartosé
alkoholu 8,0 — 13,0 % obj.

ORGANIZATORZY: Urzad Miasta Krasnystaw Krasnostawski Dom Kultury
Pl. 3-qo Maja 29 ul. Okrzei 10
22-300 Krasnystaw 22-300 Krasnystaw
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Kategoria 18: Piwa w stylu Stout o ekstrakcie 9,5-18 Blg.

W stoucie dominuja nuty palone, a aromaty chmielowe znajdujg sie w tle. Aromaty kawowe,
gorzkiej czekolady, palone od srednich do wysokich. Aromaty chmielowe pochodzace od
chmieli niskie do srednich. Moga pojawic sie aromaty popiotowe, czy kojarzace sig z weglem,
jednak nie powinny przekraczac niskiego poziomu. Brak diacetylu. Niedopuszczalny jest
aromat spalenizny. Smaki stodowe (kawowe, gorzkiej czekolady, palone) na poziomie od
$redniego do wysokiego. Dopuszczalna jest alkoholowosé na srednio-niskim poziomie.
Goryczka $rednia do wysokiej, gtéwnie chmielowa, uzupetniana przez gorycz wnoszong przez
palone stody. Barwa od ciemnobrazowej do czarnej, nieprzejrzyste. Obfita, trwata piana o
barwie od kremowej do jasnobrgzowe;.

Kategoria 19: Piwa w stylu Imperial Stout o ekstrakcie o powyzej 18 Blg.

Piwa o barwie gtebokiej czerni (>50 EBC). Posiadaja silnie stodowy aromat, ktéry przeplata
sie z nutami palonymi, kawy i karmelu. Charakteryzuja sie réwniez silng estrowos¢ z nutami
owocow kandyzowanych. Zdecydowanie wyczuwalne aromaty chmielowe. Goryczka
wyrazista, lecz nie nieprzyjemna, bo zbilansowana silng stodowoscig (>60 IBU). Podwyzszona
iloé¢ alkoholu przejawia sie rozgrzewajacym charakterem.

Kategoria 20: Piwa bezalkoholowe w stylu Pils / Lager o zawartosci alkoholu 0,0% obj.
Jasne, orzeiwiajgce piwo dolnej fermentacji. Niski do srednioniskiego tagodny aromat
stodowy. Aromaty chmielowe nie wystepujg w ogole lub sg obecne na poziomie niskim i
maja ziotowy, korzenny lub kwiatowy charakter. Aromat uzupetniony jest najczesciej niskimi
estrami jabtkowymi, gruszkowymi lub bananowymi. Profil fermentacyjny czysty, z
dopuszczalnym niskim siarkowodorem lub niskim DMS. W smaku pojawia sig niska do
érednioniskiej chlebowa stodowos¢ z mozliwymi nutami tostowymi, kukurydzianymi,
biszkoptowymi. Chmiel wyczuwalny na poziomie od braku do srednioniskiego, o charakterze
korzennym, ziotowym lub kwiatowym. Alkohol niewyczuwalny. Brak dodatkéw owocowych.

Kategoria 21: Piwa bezalkoholowe aromatyzowane lub z dodatkami o zawartosci alkoholu
0,0% obj.

Piwa dolnej lub gérnej fermentacji. Jasne lub ciemne; stody i chmiele dowolne. Wysoka
pijalnoé¢. Bez dodatkéw owocow, sokdw lub syropdw. Pienistos¢ od niskiej do srednio —
wysokiej. Alkohol niewyczuwalny.

ORGANIZATORZY: Urzad Miasta Krasnystaw Krasnostawski Dom Kultury
Pl. 3-go Maja 29 ul. Okrzei 10
22-300 Krasnystaw 22-300 Krasnystaw
tel. +48 82 576 21 57 tel. +48 82 576 22 18
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OBOWIAZEK INFORMACYJNY

Zgodnie z art. 13 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i1 Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia
2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w
sprawie swobodnego przepltywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne
rozporzadzenie o ochronie danych), publ. Dz. Urz. UE L Nr 119, s. 1, informuje, ze:

1. Administratorem danych przetwarzanych w zwiagzku z organizacjag KKP jest Krasnostawski Dom
Kultury adres: ul. Okrzei 10, 22-300 Krasnystaw tel. 82 576 22 18, e-mail: kultura@krasnystaw.pl)

2. Administrator wyznaczy!l Inspektora Ochrony Danych, z ktérym mogga si¢ Panstwo kontaktowaé we
wszystkich sprawach dotyczacych przetwarzania danych osobowych za posrednictwem adresu email:
inspektor @cbi24.pl lub pisemnie na adres Administratora.

3. Dane osobowe bedg przetwarzane w celu organizacji w/w imprezy oraz upubliczniania wizerunku.

4. Dane osobowe beda przetwarzane przez okres niezbedny do realizacji ww. celu z uwzglednieniem
okreséw przechowywania okreslonych w przepisach odrgbnych oraz konieczno$cia usuniecia danych
bez zbgdnej zwloki w sytuacji, gdy osoba, ktérej dane dotycza cofnie zgode.

5. Podstawg prawng przetwarzania danych jest art. 6 ust. 1 lit. a) ww. Rozporzadzenia.

6. W zwigzku z organizacja KKP dane osobowe zwyciezcow moga byé przekazywane sponsorom
nagréd, a takze podawane do wiadomosci publicznej osobom zgromadzonym.

7. Osoba, ktoérej dane dotycza ma prawo do:

e cofnigcia zgody w dowolnym momencie, jednak bez wplywu na zgodnos¢ z prawem
przetwarzania, ktérego dokonano na podstawie zgody przed jej cofnieciem;

e Zzadania dostgpu do danych osobowych oraz ich usunigcia, sprostowania lub ograniczenia
przetwarzania danych osobowych;

e wniesienia skargi do organu nadzorczego tj. Prezesa Urzgdu Ochrony Danych Osobowych
(ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa), w sytuacji, gdy uzna, ze przetwarzanie danych osobowych
narusza przepisy ogélnego rozporzadzenia o ochronie danych osobowych (RODO).

Ponadto informujemy, iz Panstwa dane nie bedg przetwarzane w sposéb zautomatyzowany, w tym nie
beda podlega¢ profilowaniu, o czym stanowi art. 22 ogélnego rozporzadzenia o ochronie danych
osobowych.

Organizacja konkursu jest zwigzana z konieczno$cia przetwarzania danych osobowych, w zwiazku z
tym osoba bioraca czynny udzial w tym wydarzeniu jest zobowiazana do podania danych osobowych.

ORGANIZATORZY: Urzad Miasta Krasnystaw Krasnostawski Dom Kultury
Pl. 3-go Maja 29 ul. Okrzei 10
22-300 Krasnystaw 22-300 Krasnystaw
tel. +48 82 576 21 57 tel. +48 82 576 22 18
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